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         TORO  (Zamora) 
 
  

                                                                                                                                  JOAQUIN BEDIA TRUEBA – Santander * 2011    

   Hemos visitado las Bodegas Estancia 
Piedra de Zamora en el Km. 5 de la 
carretera Zamora-Salamanca. 
   Es una pequeña y moderna bodega 
familiar, adquirida por una familia 
escocesa que vive en el bonito palacete 
cerca de la bodega. 
   Cuentan con la mayor parcela de 
viñedo viejo con la denominación de 
origen Toro, de unas 45 Ha. con 1.000 
cepas por Ha. y una producción media 
entre 2 y 3,5 Kg. de uva por cepa.  
   Han dividido la finca en 3 zonas: 
Estancia Piedra, que a su vez se 
subdivide en 5 (Estancia Piedra 1, 
Estancia Piedra 2, etc.) por su diferente 
localización, altitud y tipo de suelo y Pago 
Cantadal, además del Pago Paredinas  al 
otro lado del Río Guareña. 
   Para la elaboración de sus vinos tintos, 
utilizan tinta de Toro (conocida en otras 
regiones como tempranillo) y garnacha.  
Los vinos jóvenes y crianzas son mono-
varietales, es decir, solo utilizan un tipo 
de uva; en este caso la tinta de Toro. Es 
en los reservas, donde la garnacha es 
utilizada en el coupage por su alta 
concentración de azúcares, lo cual nos 
permite más tiempo de crianza, porque 
las levaduras tienen con qué alimentarse 
(esos azúcares) y así no “se comen el 
alma del vino”. 
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